AMagna Olea

Ficha Técnica — 2009/2010

Tipo de Azeite: Azeite Virgem Extra D.O.P. (Tras-os-Montes)
Variedades de Azeitona: Cobrancosa 99,9%, Madural e Verdeal 0,1%
Area de produgdo: Regido de Mirandela
Altitude: 250 ma 370 m
Pluviosidade: Out. 2008 a Set. 2009: 379 litros/m?2
Area total de olival: 48 ha (7 800 oliveiras)
Area de olival produtivo: 23,5 ha. (4 800 oliveiras)
Idade do olival produtivo: 13 anos a 21 anos
Condugdo do olival: - sequeiro

- compasso 7 m x 7 m (olival jovem)

- poda ligeira (copa semi-livre)

- uma Unica lavoura superficial em Maio

- sistema de Produgdo Integrada (semi-ecoldgico)

- sem aplicagdo de pesticidas e herbicidas

- fertilizagdo exclusivamente via foliar (2 aplicagdes: 12 Margo, 22 Maio)
Producao de azeitona: 43 839 Kgs
Producao de azeite: 4 635 Litros
Rendimento: 11%
Apanha: - exclusivamente mecanica, com vibrador de troncos integral

-de 01/11/2009 a 29/11/2009
- efectuada unicamente pelo proprietdrio
Processo de extrac¢do: - em lagar contratado
- decanter ecoldgico de 2 fases, extraccdo a frio
- extraido no prazo de 2 horas a 24 horas ap0ds a colheita
Acidez: 0,1%
indice de perdxidos: 8
Depuragdo: - por sedimentagao
- azeite ndo filtrado

Armazenamento: depdsito de inox
Primeiro ano de engarrafamento: 2007
Data de engarrafamento: Marco

Notas de prova: frutado médio a intenso a azeitona verde e erva verde, com leves notas a magé e a casca de
banana verde, ligeiramente amargo e doce, medianamente picante, com fim de boca a frutos secos (améndoa).
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