(Marcas premiadas
a nivel mundial)

Edgardo Pacheco:
No concurso mundial
de azeites, realizado

esteano em Espanha, quatro
dos 10 prémios foram entregues
aprodutores portugueses (além
de uma meng¢ao honrosa). Cada
um é provado nada menos de
sete vezes até se chegar a decisao
final. Como estd af o Natal, tome
adecisao correctana comprado
azeite paraa consoada.

Cabeco das Nogueiras

Nonarizena
boca, perfeito

Um azeite de nivel mundial E
vegetal, com cheiros de ramos
verdes acabados de rasgar e to-
mate verde. Naboca, suave, mas
COm as notas amargas e picantes
asentirem-se no fim da gargan-
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PALLO ANDS

Gallo Azeite Novo

ta. Muito equilibrado. a.0s
£ SAOV.Tel.: 241361 466 Prego € 8 ﬁg!‘ada' -
juris mundiais

Magna Olea Como grande operador comer-

Hﬂ- &.uta cial, sabe onde ir buscar os me-
Vel‘de I:I.l lhores lotes e sabe fazer azei-
mr a'q tes para agradar aos juris.

Mistura notas vegetais com al- Donde, notas de relva cortada
gum frutado verde, tipo banana. de fresco e hortela. Sabores de
Naboca regressam estas sensa- améndoas e sensacoes pi-
¢oes e o azeite tende a ficar bas- B cantes.

tante tempo naboca. y L @ Continente.Tel: 707106
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Notas verdes nada agressivas, ' A Verdissimo. Parece qu
revelando queas azeitonas fo- I ‘estamos a cheirar gram
ram colhidas nomomentocer- ~ * ‘acabado de cortar. E tao i
to.Naboca é menos exuberante, NS0 que muitos consumido
nao se sentindo o picante com : distraidos podem levara
intensidade. O que agrada aos Naboca, é notoriamente

portugueses. 3 nargo.
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